
ANTIPASTI

Gambero Rosso, Aronia, Susina e Bitter

Mazzancolla, Arachidi, Lattuga alla Brace e Liquirizia

Seppia, Piselli, Scalogno Nero e Angostura

Quaglia, Fave, Vermouth Demos e Semi di Zucca

Carciofo, Prezzemolo, Capperi e Raviggiolo

PRIMI PIATTI

Cappello del Prete di Latte, Riccio di Mare, Tuorlo e Tartufo

Agnolotti di Bagoss, Scampi e Salicornia

Spaghettone, Aringa, Cipresso e Limone Fermentato

Cannellone, Stanco, Stridoli e Avolane

Riso, Lepre, Burro Affumicato e Ginepro

LA CARTA



SECONDI PIATTI

Astice, Aneto, Spugnole e Finocchietto

Trota, Asparagi, Crescione e Beurre Blanc al Bergamotto

Dentice, Spinacini, Senape, Latticello e Tè Nero Affumicato

Piccione, Borettane, Nocciole e Ciliegie

Maialino, Pastinaca, Sesamo e Vermouth Bianco

I DOLCI

Ribes, Nocciola e Cacao

Torta delle Rose servita con Gelato all’Earl Grey

Panna, Fragole e Tabacco

Risolatte, Piselli e Ricotta di Pecora

LA CARTA

Il Fenicottero Rosa Gourmet ~ info@ilfenicottero-rosa.com
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